
M E N U

BISTRO IDET

Ö P P E T

Boka bord e l ler  Bestä l l  hem  på :  (+46)  0647  -  50  880  
 Vid  eventuel la  a l lerg ier ,  f råga  oss .  

10-  SENT ALLA DAGAR



F Ö R R Ä T T E R

SKAGENRÖRA 145:-
Surdegsbröd, handskalade räkor,
majonnäs, citron & dill. 

CAPRESE 125:-
(Buffelmozzarella, Körsbärstomater,
Basilika Balsamico, svartpeppar.)

CHARKBRIKA 256:-
Kockens val av ostar och Charkuterier, med
marmelad, kex, oliver.

365:-

360:-

245:-

V A R M R Ä T T E R
Väl j  mel lan klyftpotat i s  e l ler  pommes .

PEPPARSTEAK 

Serveras med rotfrukter, pepparsås.

FJÄLLRÖDING

Serveras med rotfrukter,  (kall) romsås,
potatispuré och dill topping.

FYLLD KYCKLINGFILÉ

Kycklingfilé fylld med soltorkade tomater och
fetaost, serveras med rotfrukter och dragon-
limesås.

À LA CARTE SERVERAS FRÅN 17 :00

120:-

D E S S E R T

GLASS

Glass med varm hjortronsylt.



S A L L A D E R
Valfr i  dress ing ,  v i t lök ,  rhode i s land e l ler  Vinägrett  samt hemlagat  färskt  bröd .

BISTRO’S FETASALLAD 205:-
Fräsch sallad med fetaost (veg).

RÄKSALLAD 235:-
Fräsch sallad med handskalade räkor.

CAESARSALLAD 230:-
Klassisk Caesarsallad med kyckling, krispig
romansallad, bacon, parmesanost och frasiga
brödkrutonger.

CHEVRESALLAD 230:-
Chévresalladad med rödbetor och
valnötter

P A S T A
Alla  pastarätter  t i l lagas  v id  bestä l lning .

BOLGONESE 180:-
Klassisk spaghetti bolognese.

PASTA DI POLLO 210:-
Kycklingfilé,  grönsaker, vitlök, chili,
tomatsås

SCAMPI BISTRO 235:-
Jätteräkor, grönsaker, vitlök, chili, vitt  vin,
tomatsås, grädde

ILETTO MANZO 235:-
Oxfilé,  grönsaker, vitlök tomatsås,
grädde

PESTO PASTA 180:-
Pesto (vegetarisk)

CARBONARA 180:-
Klassisk Carbonara

165:-

S O P P O R

GULASHSOPPA 

Hemlagad gulaschsoppa med creme fraiche 

LINSSOPPA 120:-
Hemlagad linssoppa (veg)



H A M B U R G A R E

195:-IDETS BJÖRNBURGARE

Angusburgare 160g. Dressing, grönsallad, tomat, cheddarost,
rödlök och pommes. 

195:-IDETS CHEESEBURGARE

Angusburgare 160g. Majonnäs, Karamelliserad lök, saltgurka,
cheddarost och pommes.

HALLOMIBURGARE (VEGITARISK)

Hallomiburgare med dressing, sallad, grönallad, tomat, rödlök
och pommes.

245:-IDETS ÄLGBURGARE

Rökig bbq majo, picklad rödlök, bacon och pommes.

195:-VEGANBURGARE

Vegansk majonnäs, grönsallad, tomat, rödlök och pommes.

B A R N M E N Y
lämpl igt  mel lan 0-12  år

95:-PANKAKA 

95:-HAMBURGARE

60:-VÅFFLA

110:-PASTA BOLOGNESE

120:-PIZZA NR 1  -  5

75:-KORV MED POMMES

195:-



P I Z Z O R

150:-1  MARGHERITA 

160:-2  VESUVIO 

Tomat, ost & skinka.

160:-3  BUSSOLA 

Tomat, ost, skinka & räkor.

160:-4 CAPRICCIOSA 

tomat, ost, skinka & champinjoner.

160:-5  HAWAII  

tomat, ost, skinka & ananas.

160:-6 CALZONÈ 

tomat, ost & skinka (inbakad).

160:- 7  ORIENTALÉ 

tomat, ost, lök & köttfärs.

180:-8 VEGETARIAN 

tomat, ost, lök, vitlök, paprika, aubergine & zucchini.

195:- 9  GONCIDA 

tomat, ost, scampi, vitlök & bladspenat.

190:-10  SALSICCA 

tomat, ost, lök, basilika & salsiccia.

195:-1 1  MAFIOSO

tomat, ost, tom.ater, ventricina (stark salami) rödlök

195:-12  MEZZA LUNA 

tomat, ost, parmaskinka & olivolja.

195:-13  SELENIUS 

tomat, ost, pinjenötter, rödlök & bresaola (salami).

180:-14  AL POLLO

tomat, ost, pinjenötter, rödlök & bresaola (salami).

205:-15  FRUTTI DI  MARE 

tomat, ost, scampi, gröna musslor & kräftstjärtar. 

200:-16  CIAO CIAO

tomat, ost, lök, paprika, champinjoner & oxfilé (halvinbakad).

200:-17  IDET’S  SPECIALE 

tomat, ost, lök, tomater, champinjoner, paprika & oxfilé.

195:-18  KEBABPIZZA 

tomat, ost, lök, tomater & kebabkött.

190:-19  PEPERONI PIZZA 

tomat ost pepperoni salami rödlök pesto rosso.
190:-20 PESTO PIZZA 

tomat, ost, grön-pesto 

Nr 1 ,  2 ,  3 ,  4  och 5  kan fås  som barnpizza  för  120 : -



D R Y C K
40:-LÄSK

36:-KAFFE/TE

42CAPPUCHINO

50:-CAFFÉ LATTE

50:-VARM CHOKLAD

24:-MER

65:-ALK.  FRI  ÖL/VIN

45:-RESCUED JUICE

Ö L
75:-FATÖL  33  CL

85:-FATÖL 40 CL

95:-MARIESTAD 50CL

85:-SHIP FULL OF IPA 33CL

85:-SLEEPY BULLDOG 33CL

85:-HEINEKEN 33CL

65:-ALK.  FRI  ÖL/

75:-MELLANÖL

D R Y C K E S  L I S T A

28:-

40:-

36:-

40:-

28:-

28:-

28:-

28:-

28:-

28:-

28:-

A V E C

JAMESON  CL

GLENFIDDICH CL

GRÖNSTED VS CL

DIPLOMATICO ROM CL

BAILEYS CL

COINTREAU CL

KAHLUHA CL

AMARETTO CL

BENEDICTINE D.O.M CL

VODKA CL

GIN CL

K A F F E D R I N K
4 CL 155 : - ,  6  CL 175 : -

IRISH COFFEE

CAFÉ D.O.M

CAFÉ KARLSSON

AMARETTO COFFEE

BAILEYS COFFEE

S P R I T Z
4 CL 155 : - ,  6  CL 175 : -

APEROL SPRITZ

Aperol ,  cava ,  sodavatten ,  apels in

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncel lo ,  cava ,  sodavatten ,  c i tron

FLÄDER SPRITZ
Fläder  l ikör ,  cava ,  sodavatten ,  c i tron

D R I N K S
4 CL 155 : - ,  6  CL 175 : -

GIN & TONIC

Gin,  tonic ,  c i tron

ROM & COKE
Rom, cola ,  c i tron

NEGRONI
Gin,  Campari ,  Vermouth

ESPRESSO MARTINI
Fläder  l ikör ,  cava ,  sodavatten ,  c i tron

CALVADOS OLD FASHIONED
Calvados ,  Äpple  Socker lag ,  Angostura

Bitters



V I N  L I S T A

V I T T  V I N

THE PAVILLION GL 120 : - ,  FL 420 : -

Chenin blanc  -  sydafr ika

R Ö T T  V I N

THE PAVILLION   GL 120 : - ,  FL 420 : -

Shiraz ,  cabernet  sauvignon -  sydafr ika

ROSSETTI ROSSO TOSCANA (IT)    460 : -

Stor ,  f rukt ig  doft  med mycket  körsbär  och v inbär ,  tydl iga  ekfat  och l i te
choklad

ZINGARI TOSCANA ROSSO (IT)    600 : -

Medelhavsaromatiska  smaker  av  röda bär ,  lavendel ,  ba l samico ,  garr igue  och
fr i sk  minera l i tet .  

DOMAINE SAINT AMANT (FR)   560 : -

E x o t i s k  d o f t  m e d  n y a n s e r  a v  v a n i l j ,  m i l d a  k r y d d o r  o c h  p e p p r i g a  t o n e r .

BARBERA D’ASTI ( IT)    560 : -

Fruktig  smak med ins lag  av  fat ,  mörka körsbär ,  v io l ,  b låbär  och örter .

R O S E  V I N

PETITE MAISON ROSÉ (FR)    GL 120 : - ,  FL 480 : -

En rosé  att  n juta  av  som aper it i f ,  t i l l  en  sommarsa l lad ,  gr i l l spett  f rån havet
e l ler  som producenten säger  "perfect  for  a  trendy lunch buffet " .

C A V A

LOS MONTEROS CAVA SP
   GL 120 : - ,  FL 480 : -

Frisk ,  vä lbalanserad smak med toner  av  äpplen och c i trus .


